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di TerraM E N U ’  

Antipasto del frate: Coppa Piacentina, prosciutto crudo di Parma, 
Culatello di Zibello DOP, salame bergamasco, pancetta cotta ‘’La Giovanna’’, 

spalla cotta ‘’La Proibita’’, la nostra insalata russa e giardiniera

Risotto Carnaroli Riserva San Massimo alla zucca, 
fonduta di Strachitunt e amaretto

Pisarei e faso’ alla moda piacentina

Ravioli alle tre carni mantecati al sugo d’arrosto

Pancia di maialina da latte al forno, cotenna croccante, mirto e fieno greco

Guancetta di vitello brasata al vino rosso con polenta di Rovetta

Manzo all’Olio alla moda di Rovato con polenta di Rovetta

Panettone artigianale 
Zabaione caldo 

Piccola pasticceria
Caffe, acqua

(escluso Vino e Distillati)

60,00 €

A  S C E L T A  T R A :

A  S C E L T A  T R A :



di MareM E N U ’  

Moscardini in umido al pomodoro

Carpaccio di tonno, ponzu e granella di pistacchi

Gnocchetti di patate, gamberi, calamari e datterini

Pacchero selezione Verrigni al ragu’ di mare

Polpo arrosto, crema di patate, pomodorini, olive e olio al basilico

Baccalà mantecato con polenta

Panettone artigianale 
Zabaione caldo 

Piccola pasticceria
Caffe, acqua

(escluso Vino e Distillati)

60,00 €

A  S C E L T A  T R A :

A  S C E L T A  T R A :



Vegetariano
M E N U ’  

Insalata di Carciofi con scaglie di parmigiano

Caramelle di zucca, fonduta di Blu di Bufala e polvere di liquirizia

Tortelli di ortica e ricotta di pecora, burro e salvia

Tortino caldo di Zucca con fonduta di taleggio

Cipolla gratinata al forno con cuore di parmigiano

Panettone artigianale 
Zabaione caldo 

Piccola pasticceria
Caffe, acqua

(escluso Vino e Distillati)
60,00 €

A  S C E L T A  T R A :

A  S C E L T A  T R A :



qualche precisazione...
il menù si intende per l’intero tavolo, a scelta tra menù di

carne e menù di pesce.
qualsiasi modifica o aggiunta può essere concordata in sede

di prenotazione, anche la combinazione dei due menù.
ad esempio, è possibile inserire nel menu’ di pesce

l’antipasto del menù di carne e viceversa.

Eventuali allergie o intolleranze vanno comunicate al
personale in sede di prenotazione.

Abbinamento vini
E’ possibile concordare l’abbinamento del vino al

vostro menù.
Il costo del menù compreso di vino sarà di €70

*è prevista una bottiglia ogni 4 persone


